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BUTTERFLY HP BUTTERFLY SP
Plug-in Refrigerated Open Cabinet
İçten Motorlu Soğutmalı Açık Reyon

Hot Plate Cabinet
Kuru Isıtmalı Reyonu

�������������������

BUTTERFLY SP/75/170

Available modules / Kullanılabilir modüller

Length (mm)
Uzunluk (mm) 937 1250

Side panel (mm)
Yan kapak (mm) 30 30

Available modules / Kullanılabilir modüller

Length (mm)
Uzunluk (mm) 937 1250

Side panel (mm)
Yan kapak (mm) 30 30

Operating temperatures
Çalışma sıcaklıkları

Ambient conditions
Ortam koşulları

(+30/+90 Cº)
25°C / 60% RH 

(EN ISO 23953-2)

Operating temperatures
Çalışma sıcaklıkları

Ambient conditions
Ortam koşulları

M2 (-1/+7 Cº)
25°C / 60% RH 

(EN ISO 23953-2)
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BUTTERFLY BABUTTERFLY BR
Bread Display Cabinet

Ekmek Teşhir Reyonu
Banco
Banko

BUTTERFLY BR/75/130

BUTTERFLY BA/75/85

Available modules / Kullanılabilir modüller

Length (mm)
Uzunluk (mm) 60 80 100 120

Side panel (mm)
Yan kapak (mm) 30 30 30 30

Available modules / Kullanılabilir modüller

Length (mm)
Uzunluk (mm) 937 1250

Side panel (mm)
Yan kapak (mm) 30 30
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TR Soğuk içeceklerin, et-süt-şarküteri mamullerinin 
soğutulmuş olarak teşhir edilmesi için tasarlanan 
CHIMERA, cam kapılı sistemi sayesinde enerji 
tüketiminde gerçek kazanımlar sağlamaktadır. 
Geniş rafları ve evaporatörün tavana 
konumlandırılması ile maksimize edilmiş teşhir 
alanını çekici bir görünüm ile sunmaktadır. Farklı 
uzunluk ( 2, 3, 4 ve 6 kapılı modül ) versiyonları ile 
mağazalarınıza kolaylıkla uygulanabilir.   

ENG Designed for bottles, meat, deli and dairy 
goods refrigeration, CHIMERA uses the glass door 
opening system to provide a real gain in terms of 
energy consumption. The large exposition area 
of shelves and fixing the evaporator to the ceiling, 
allows a maximum display possibility for your 
drinks, delicatessen, meat and dairy goods with an 
attractive view. Proposed in different lengths ( 2,3,4 
or 6 doors ), it can be adapted easily in your stores.   

CHIMERA 75 210

Available Modules  / Kullanılabilir Modüller

Length (mm)
Uzunluk (mm)

2D
1250

23
1875

4D
2500

6D
3750

Side panel (mm)
Yan kapak (mm)

40 40 40 40

Operating temperatures
Çalışma sıcaklıkları Ambient conditions

Ortam koşulları
DP MT

M2 (-1/+7°C) M1 (-1/+5°C) 25°C / 60% RH (EN ISO 23953-2)
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CHIMERA
Refrigerated ECO Serie Multideck Cabinet

Duvar Tipi ECO Serisi Soğutucu Reyon

CHIMERA 75 200
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TR LION RETROBANCO modeli, soğuk içeceklerin, et-süt-
şarküteri mamullerinin soğutulmuş olarak teşhir edilmesi 
ve depolanması için tasarlanmıştır. Dinamik tasarımı ve şık 
görünümü ile ürünlerin teşhirini en üst seviyede sunmaktadır. 
Farklı ölçeklerdeki tüm marketlerde uygun seçim olarak 
kullanılabilir. Müşteri isteğine bağlı olarak bir çok opsiyon 
sunulmaktadır ( iç/dış renk seçenekleri, kapalı/ısıcamlı yan 
kapaklar, manuel/motorlu gece perdesi, T5/Led aydınlatma, 
raf altı aydınlatma vs..)

ENG LION RETROBANCO model is designed for display dairy 
products, delicatessen, packed meat and fruit&vegetables. 
Its dynamic design and stylish aspect offer an optimum 
accesibility to products and maket hem highly visible by 
consume. It constitutes a suitable choice for use in all sized 
retail markets. A large choice of options is available ( interior/
exterior RAL colors, closed/tempered glass side panels, 
manual/motorized night curtain, T5/Led lighting, undershelf 
ligthin etc..)

Available Modules  / Kullanılabilir Modüller

Length (mm)
Uzunluk (mm)

1250 1875 2500 3750

Side panel (mm)
Yan kapak (mm)

40 40 40 40

Operating temperatures
Çalışma sıcaklıkları Ambient conditions

Ortam koşulları
DP MT

M2 (-1/+7°C) M1 (-1/+5°C) 25°C / 60% RH (EN ISO 23953-2)

LION DP/75/1500 (RT B)
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LION RETROBANCO
Refrigerated Semivertical Cabinet with Storage

Duvar Tipi Depolu Yarı Dikey Soğutucu Reyon

LION DP/75/1500 (RT)
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TR      FIREFLY özel reyon serisi tüm versiyonları ile ince bir dokunuş yakalamak ve 
farklı ihtiyaçları bir arada karşılamak için tasarlanmıştır. PR (SoğutmalıPasta) PN (Nötr 
Pasta), BR (Ekmek), BM (Bain-Marie), SB (Salad Bar), SP (Özel Reyon), DP (Süt Ürünleri)
ve TK (Türk Kebabı) reyonları ile gastronomi uygulama-larınızda çözüm ortağınız 
olacaktır. 937 mm ve 1250 mm modül uzunlukları ile mağazanızdaki ideal yerleşimin 
tamamlanmasını sağlayarak göz alıcı kombinasyonlar oluşturacaktır. BUTTERFLY 
serisinde zengin renk seçenekleri mevcuttur.  

ENG The special serie of cabinets FIREFLY is designed to meet all of your needs in 
a single line, reflecting the fine touch for each version. PR (Pastry Refrigerated), PN 
(Pastry Neutral), BR (Bread), BM (Bain-Marie), SB (Salad Bar), SP (Special), DP (Dairy 
Products) and TK (Turkish Kebab) cabinets bring you the solution for your applications 
of gastronomy. Available with 2 module lengths of 937 mm and 1250 mm, they can 
easily be used into many combinations to form your ideal line in your stores. All 
versions of BUTTERFLY are available with many color options.
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FIREFLY
Pastry, Bakery & Hot-Cold Meal Display Cabinets

Pasta, Unlu Mamül ve Sıcak-Soğuk Yemek Teşhir Reyonları
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FIREFLY PN FIREFLY PR
Plug-in Refrigerated Pastry Cabinet
İçten Motorlu Soğutmalı Pasta Reyonu

Neutral Pastry Cabinet
Nötr Pasta Reyonu

FIREFLY PR /75/140

Available modules / Kullanılabilir modüller

Length (mm)
Uzunluk (mm)

937 1250

Side panel (mm)
Yan kapak (mm) 30 30

Available modules / Kullanılabilir modüller

Length (mm)
Uzunluk (mm) 937 1250

Side panel (mm)
Yan kapak (mm) 30 30

Operating temperatures
Çalışma sıcaklıkları

Ambient conditions
Ortam koşulları

M2 (-1/+7 Cº)
25°C / 60% RH 

(EN ISO 23953-2)

FIREFLY PR /75/140
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FIREFLY BRFIREFLY CORNERS
IC 90° / OC 90° / PR / PN Bread Display Cabinet

Ekmek Teşhir Reyonu

Available modules / Kullanılabilir modüller

Length (mm)
Uzunluk (mm)

937 1250

Side panel (mm)
Yan kapak (mm) 30 30

Available modules / Kullanılabilir modüller

Length (mm)
Uzunluk (mm)

937 1250

Side panel (mm)
Yan kapak (mm) 30 30

FIREFLY BR / 75 / 140

FIREFLY PN / PR OC 90°

FIREFLY PN / PR IC 90°
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TR BUTTERFLY KMG özel reyon serisi tüm versiyonları ile ince bir dokunuş yakalamak 
ve farklı ihtiyaçları bir arada karşılamak için tasarlanmıştır. DP (soğuk içecekler), SB 
(salat bar), CK (çiğ köfte) reyonları ile gastronomi uygulamalarınızda çözüm ortağınız 
olacaktır.937 mm ve 1250 mm modül uzunlukları ile mağazanızdaki ideal yerleşimin 
tamamlanmasını sağlayarak göz alıcı kombinasyonlar oluşturacaktır. BUTTERFLY KMG 
serisinde zengin renk seçenekleri mevcuttur.

ENG The special serie of cabinets BUTTERFLY KMG is designed to meet all of your 
needs in a single line, reflecting the fine touch for each version. DP (cold drinks), SB 
(salat bar), CK (vegetarian meat ball wraps) cabinets bring you the solution for your 
applications of gastronomy. Available with two module lengths of 937 mm and 1250 
mm, they can easily be used into many combinations to form your ideal line in your 
stores. All versions of BUTTERFLY KMG are available with many color options.

BUTTERFLY KMG
Refrigerated Vegetarian Meat Ball Wrap Counters

Soğutuculu Çiğ Köfte Teşhir Reyonları

BUTTERFLY KMG CK SB 65 130

BUTTERFLY KMG DP 65 130
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PARS FV/110/220-205

PARS FV-A
Wall Type Fruit and Vegetable Cabinet

Duvar Tipi Meyve Sebze Reyonu

TR PARS FV-A modeli sebze/meyve ürünleri için 
tasarlanmıştır. Dinamik tasarımı ve şık görünümü ile ürünlere 
ulaşılabilirliği ve teşhirini en üst seviyede sunmaktadır. Farklı 
ölçeklerdeki tüm marketlerde uygun seçim olarak kullanılabilir. 
Farklı genişlik ve yükseklik seçeneklerinin yanı sıra, müşteri 
isteğine bağlı olarak bir çok opsiyon sunulmaktadır (iç/dış renk 
seçenekleri, kapalı/ısı camlı yan kapaklar, manuel/motorlu 
gece perdesi, T5/led aydınlatma, raf altı aydınlatma vs…)

ENG PARS FV-A model is designed for display fruits & 
vegetables. Its dynamic design and stylish aspect offer an 
optimum accessibility to products and make them highly 
visible by consumer. It constitutes a suitable choice for 
use in all sized retail markets. Proposed within many width 
and height versions, a large choice of options is available 
(interior/exterior RAL colors, closed/tempered glass side 
panels, manual/motorized night curtain, lighting T5/led, shelf 
lighting etc…)

Available Modules  / Kullanılabilir Modüller

Length (mm)
Uzunluk (mm) 1250 1875 2500 3750

Side panel (mm)
Yan kapak (mm) 40 40 40 40

Operating temperatures / Çalışma sıcaklıkları Ambient conditions
Ortam koşulları

FV

H1 (+1/+10°C) 25°C / 60% RH (EN ISO 23953-2)
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Available modules 
Kullanılabilir modüller

Length (mm)
Uzunluk (mm)

625 1250

Side panel (mm)
Yan kapak (mm) 40 40

TR Feta türü peynirlerinizin teşhirinde kullanılmak üzere 
tasarlanan “RHINO”, işlevselliği ve zerafeti aynı anda 
sunmaktadır. Kullanışlı ve elverişli tasarımı sayesinde 
ürünlerinizin optimal koşullarda muhafaza edilmesinin yanı 
sıra, kolay ürün yükleme ve temizleme imkanıyla da ön 
plana çıkmaktadır. Müşteri isteğine bağlı olarak birkaç cam 
versiyonunun sunulduğu “RHINO” modelinde  CG (Bombe 
Camlı), FG (Düz Camlı) ve IFG (Açılı Düz Camlı) olarak üretim 
yapılabilmektedir.

ENG The serve-over counter “RHINO” connects functionality 
and elegance in serving of Feta cheese kinds. It ensures an 
optimum preservation of your products due to its handy 
design and offers an ease of loading and cleaning usages with 
a fascinating harmony of shapes. Several glass versions of 
“RHINO” are proposed taking into account customer needs like 
CG (Curved Glass), FG (Flat Glass) and IFG ( Angled Flat Glass).

Operating temperatures 
Çalışma sıcaklıkları

Ambient conditions
Ortam koşulları

H1 (+1/+10°C) 25°C / 60% RH  
(EN ISO 23953-2)
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RHINO
Static Refrigerated Feta Cheese Serve Over Counter With Drawer

Statik Soğutmalı Çekmeceli Feta Peyniri Servis Reyonu

RHINO IFG

RHINO FG

RHINO CG
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Modular Cold Room / Modüler Soğuk Oda Modular Cold Room / Modüler Soğuk Oda Cold Room Doors / Soğuk Oda Kapıları
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COLD ROOMS
Soğuk Hava Depoları

42 kg/m3 dansite poliüretanla hazırlanmış kilitli sandviç panellerden oluşan 
soğuk hava depolarımızda et, süt, meyve-sebze, unlu gıdalar, çeşitli dondurulmuş 
ürünler ve dondurma gibi tüm gıda maddeleri en iyi şartlarda ve en uzun süreyle 
muhafaza edilebilirler. İsteğinize göre cam kapaklı olarak da üretilebilen soğuk hava 
depolarımız mağaza içinde hem muhafaza hem de teşhir amaçlı kullanılabilir.

• Panellerimizin iç ve dış yüzeylerinde isteğinize bağlı olarak AISI 304, PVC kaplama 
ya da elektrostatik toz boyalı saclar kullanılmaktadır.

• Panellerimiz; 80 mm, 100 mm, 120 mm, 160 mm ve 200 mm kalınlıklarında 
üretilebilmektedir.   

• Büyük meyve ve sebze depoları için isteğe bağlı olarak Atmosfer Kontrollü Sistem 
ile de kurulabilen soğuk hava depolarımızda, bu sistem ile meyve ve sebzeler en 
uygun koşullarda muhafaza edilebilir. 

• Tek parça üretilebilen köşe panelimiz montajda kolaylık imkânı verirken aynı 
zamanda soğuk hava depolarınızda daha kaliteli bir yalıtım sağlayarak enerji 
tüketiminizde verimlilik sağlar. 

• İsteğinize bağlı olarak çarpma, sürgülü, monoray, seksiyonel, flip-flap, hızlı geçiş 
ve atmosfer kontrollü kapı seçenekleri mevcuttur. 

Meat, milk, fruits and vegetables, bakery products, various frozen products, all kinds 
of food products like ice cream can be stored under the best conditions and for the 
longest time possible in our cold storage rooms that are constituted with locked 
sandwich panels, which have been prepared with 42 kg/m3 density polyurethane. 
Our cold storage rooms, which could also be produced with glass doors, depending 
on your request could be used inside of the store for the purpose of both storing 
and for displaying.

• AISI 304, PVC coating or powder coated sheet metals can be used on internal and 
external surfaces of panels,  depending on your request.

• Our panels can be produced in thicknesses of  80 mm, 100 mm, 120 mm, 160 mm 
and in 200 mm.

• In our cold storage rooms, which could also be set up with Atmospheric Control 
System depending on  the requirements for large fruit and vegetable storage, fruits 
and vegetable can be stored under the most appropriate conditions with  the use of 
this system. 

• While the corner panel, which can be manufactured as single piece, provides ease 
of assembly, it would also provide efficiency for the consumption of the energy at 
the same time as it provides much better insulation for your cold  storage rooms. 

• There are options of swing, sliding, monorail, sectional,  flip-flap, fast passage and 
atmospheric controlled doors available depending on the requirements.
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Double regime, Central Cooling System 
Çift Rejimli Merkezi Soğutma Sistemi

Split Cooling System 
Split Cooling System

Split Cooling System 
Split Cooling System

Industrial Refrigeration System 
Endüstriyel Soğutma Sistemi
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COOLING SYSTEMS
Soğutma Sistemleri

SPLİT TİP SOĞUTMA ÜRÜNLERİ
Tüm soğutma uygulamalarında kullanılabilecek ünitelerdir.

SPLIT TYPE REFRIGERATION UNITS
These units can be used in all cold-room applications.

Avantajları
• Cihaz gövdesi dış şartlara dayanıklı elektrostatik toz boyalı ve dekoratif görünümlüdür. 
• İç ve dış ünite arasında bakır boru ve elektrik tesisatı çekilerek kısa sürede kolaylıkla 
monte edilebilmektedir.
• Tüm kontroller elektronik kontrol sistemleri ile yapılmaktadır.
• İstenilen değerlere kolayca programlanabilir.
• Tüm sistem koruma fonksiyonlarına sahiptir.
• Servisi kolaydır.

Advantages
• Body of the device is covered with electrostatic powder paint resistant to  
outer conditions and has decorative appearance. 
• Easy and fast installation, by connecting copper pipes and wiring between  
inner and outer units.
• All controls are conducted by means of  electronic control systems
• Easy programming to requested values.
• Availability of all system protection functions.
• Easy service.

UYGULAMA ŞEKİLLERİ
• Split Tip Soğutma Üniteleri
• Açık Tip Soğutma Grupları
• Mono Blok Soğutma Üniteleri
• Çift Rejimli Merkezi Soğutma Sistemleri
• Soğuk Su Üretme Üniteleri
• Tandem Soğutma Sistemleri

OPSİYONLAR
• İnvertör Uygulaması 
• Elektronik fan hız kontrol sistemi
• Bir merkezden izlenme ve kontrol edilebilme
• Co2 Soğutma Sistemi
• Eşanjör Uygulaması
• Isı geri kazanım uygulamaları

Application Types 
• Split-Type Refrigeration Units
• Open Type Condensing Units
• Mono Block Refrigeration Units
• Twin Central Refrigaration Systems
• Chiller Units
• Tandem Cooling Systems

Options
• İnvertor Application 
• Electronic fan speed control system
• Control from one center by connecting to�  
central automation systems
• Co2 Cooling System
• Heat Exchanger Application
• Heat recovery Applications

Avantajları
• Kabinli modellerde cihaz gövdesi dış şartlara dayanıklı elektrostatik toz  
boyalı ve dekoratif görünümlüdür.
• Düşük yatırım maliyetleri.
• Yüksek soğutma performansı, geniş kapasite aralığı ve soğutmada süreklilik.
• % 30-35  enerji tasarrufu.
• Minimum yer işgali.
• Montaj, bakım ve servis kolaylığı.
• İstenilen değerlere kolayca programlanabilme.
• Bir merkezden izlenme ve kontrol edilebilme

SOĞUK SU ÜNİTELERİ
Klima tesisleri, plastik, ambalaj, kimya, ilaç, gıda ve bir çok sektörün proses suyu soğut-
ma ihtiyaçları için tasarlanmış ünitelerdir. Su soğutma ünitelerinin soğuk su çıkış sıcaklığı 
isteğe bağlı olarak +2 °C ile +10 °C arasında değişik sıcaklılar için imal edilmektedir. Sistem 
ihtiyaç ve kapasiteye bağlı olarak uygun kapasiteye sahip olacak şekilde tasarlanmakta ve 
1 ila 4 arasında semihermetik kompresör kullanılmaktadır. Üniteler, soğutma grubuna ait 
bütün elemanların en uygun şekilde yerleştirilerek boyutları minimum olacak şekilde dizayn 
edilmektedir. Sistemdeki kompresör ve kondenser fanlarının çalışması kapasiteye bağlı 
olarak sensörlerden alınan bilgiler doğrultusunda bir mikroişlemci tarafından yapılmaktadır. 
İstenilmesi halinde kontrol paneline data hattı ile herhangi bir dış merkezden bağlanarak 
sistemin çalışması gözlenebilmekte ve basit müdahalelerde bulunabilinmektedir. Elektrik 
besleme ve kumanda paneli ünite üzerinde olup tüm bağlantılar fabrikada yapılmaktadır.

Genel Ekipmanlar
Tüm tipler aşağıdaki elemanlara sahiptir.
• Semihermetik veya hermetik kompresörler.
• Yağ ayırıcı, yağ deposu, yağ basınç dengeleme valfi, alçak ve yüksek  
basınç kontrol otomatiği.
• Tüm kompresörlerde emme basma hattı titreşim alıcıları, alçak yüksek  
basınç kontrol otomatikleri, yağ seviye düzenleyicileri.
• Soğutucu akışkan deposu.
• Likit ve dönüş hatlarında nem alıcılı filtreler.
• Yatay tip likit akümülatörü.
• Çek valf ve küresel tip vanalar. 

Advantages
• In models with a cabin, body of the device is covered with electrostatic powder paint 
resistant to outer conditions and has decorative appearance.  
• Low cost initial investment.
• High refrigeration performance, wide range of capacity and Permanency of refrigeration.
• 30-35 % energy saving.
• Minimum space occupation.
• Easy installation, maintenance and service. 
• Easy programming to requested values.
• Control from one cente by connecting to central automation systems.

CHILLER UNITS
These are the units designed to meet process water-cooling needs of numerous sectors, such 
as air conditioning, plastics, packing, chemistry, pharmaceuticals, and food. Cold-water units 
can be manufactured with cold-water output temperature ranging from +2 °C to +10 °C, 
according to request. The system is designed with suitable capacity depending on need and 
load and made up of 1 to 4 semi-hermetic compressors. The elements of a cooling group are 
optimally located and designed to have the minimum sizes. Operation of compressor and 
condenser fans is carried out by a microprocessor according to data received from sensors 
depending on capacity. Upon request, the system operation can be observed and simple 
interference can be carried out from any remote center by means of connection to control 
panel through a data line. Power feeding and control panel are located on the unit and all 
connections are fi nished at the factory. 

General Equipments
All types are supplied with the following equipment.
• Semi-hermetic or hermetic compressors.
• Oil separator, oil collector, oil pressure control valve, low and high pressure control 
automat, on the basis of one per a system.
• Discharge suction line vibration receivers, low and high pressure control automats,  
and oil level regulators in all compressors.
• Refrigeration liquid collector.
• Humidity receiver fi lters on liquid and return lines.
• Horizontal type liquid accumulator.
• Check valve and ball valves.

ÇİFT REJİMLİ MERKEZİ SOĞUTMA SİSTEMLERİ / TWIN CENTRAL REFRIGERATION SYSTEMS
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CONDENSING AND HEAT RECOVERY UNIT
YOĞUŞMA VE ISI GERİ KAZANIM ÜNİTESİ

COLD ROOMS
SOĞUK ODALAR

AIR CONDITIONING
İKLİMLENDİRME

HOT GASS DEFROST
SICAK GAZ DEFROST

REFRIGERATION
SOĞUTMA

HOT WATER
SICAK SU

ENG UFUK® The heat recovery system is a patented 
system developed by Proso engineers. The UFUK ® 
system based on operation of all refrigerated 
display sections, cold rooms and air conditioning 
systems in the supermarket area by connecting to  
the compressors in the same cooling group as well 
as recycling of heat energy from the condenser to 
the atmos- phere, has an advanced automation and 
software infrastructure providing automatic switching 
between seasonal modes. The most important benef 
it of the application to the user is Energy saving  
up to 65% . Feel the comfort of using  the same external unit  
for both cooling and heating functions at the same time

 TR UFUK® Isı geri kazanım sistemi, Proso mühendisleri 
tarafından geliştirilmiş patentli bir sistemdir. Süpermarket 
alanında bulunan tüm soğutmalı teşhir reyonlarının, 
soğuk odaların ve klima sistemlerinin aynı soğutma 
grubundaki kompresörlere bağlanarak çalıştırılması 
ve kondanserden atmosfere atılan ısı enerjisinin geri 
kazanılması esasına dayanan UFUK® sistemi, mevsim 
modları arasında otomatik geçiş sağlayan gelişmiş bir 
otomasyon ve yazılım alt yapısına sahiptir. Uygulamanın 
kullanıcıya sağladığı en önemli fayda, %65’ e varan enerji 
tasarrufudur. Aynı dış üniteyi aynı anda hem soğutma 
hem de ısıtma fonksiyonları için kullanabilmenin rahatlığını 
hissedin.

UFUK®
Heat Recovery System
Isı Geri Kazanım Sistemleri
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AUTHORIZED DEALER / YETKİLİ SATICI

PROSO keeps the right to make technical changes on its products if necessary without prior notice.

www.prosogutma.com

Quality Certifications / Kalite Sertifikaları




